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Welcome to Lounge, where we focus on both excellent cuisine 
and sustainability. We are dedicated to creating a positive 

impact on our environment by reducing food waste with the 
help of advanced AI technology and we work with local food 
donation charities to distribute excess food to those in need. 

Our ingredients are sourced from local farmers to ensure 
freshness and sustainability and our seafood is selected 

according to strict sourcing standards to promote responsible 
fishing practices.

Join us as we strive for culinary innovation and a sustainable 
future, with every dish moving us closer to this goal.

مرحباً بكم في لاونج، حيث تجارب الطعام عالية الجودة والفاخرة تتوج 
بالاستدامة. نحن ملتزمون بإحداث تأثير إيجابي على بيئتنا من خلال 

تقليل هدر الطعام باستخدام تكنولوجيا الذكاء الاصطناعي المتقدمة، 
ونتعاون مع جمعيات تبرع الطعام المحلية لتوزيع الطعام الزائد على 
المحتاجين. تُحضر أطباقنا من مكونات محلية تضمن الطعم الطازج 
والاستدامة، وتُختار المأكولات البحرية وفقاً لمعايير صارمة لتعزيز 

ممارسات الصيد المسؤولة.

انضموا إلينا ونحن نسعى للابتكار في فن الطهي وتحقيق مستقبل 
مستدام، حيث كل طبق يقربنا نحو هذا الهدف الرائع.



BEVERAGE MENU



SIGNATURE COCKTAILS

Fiori  85
A delicate dance of floral elegance and citrus zest, this cocktail evokes the fleeting beauty of a 

garden at twilight. Let the fusion of lychee, rose, and yuzu carry you into a dream-like escape with 
every sip.

Italian Job  85
A harmonious twist on classic Italian flavors, where the bold bitterness of Campari meets the 

elegance of gin and elderflower, brightened by fresh orange juice. A mission in every sip.

Sunset Elixir  85
Inspired by golden-hour hues, this cocktail blends tropical and floral tones with a bittersweet twist. 

Smooth vodka anchors the flavors, making it the ideal drink to savor as day turns to night.

Rum | Café  85
A decadent blend of dark rum and rich coffee liqueur, softened by a touch of vanilla. This cocktail is 

bold yet smooth, offering the perfect balance between indulgence and adventure.

Tropical Tease  85
Inspired by the shimmering waves of distant shores, this cocktail flows with the sweetness of peach, 

the zest of Cointreau, and the tropical allure of pineapple, all anchored by a smooth rum base.

Nutty Old Fashioned  85
Indulge in a timeless twist where smooth American whiskey meets the sweet warmth of Amaretto 
Disaronno. Infused with rich chocolate bitters and a hint of almond, this cocktail offers a nostalgic 

sip that celebrates classic craftsmanship with every delightful drop.

 

BEVERAGE MENU

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



CHAMPAGNE MAGNUM Bottle

Billecart-Salmon, Extra Brut 1200

Laurent-Perrier, Ultra Brut 1700

Billecart-Salmon Sous-Bois, Brut 2600

Veuve Clicquot  
 4600
La Grande Dame, Brut 

Dom Pérignon, Brut 5000

Pol Roger Cuvée Sir 5500
Winston Churchill, Brut 

Armand de Brignac  6900
Ace of Spades Gold, Brut 

Louis Roederer Cristal, Brut 7770

Dom Pérignon Plénitude 2, Brut 10000

CHAMPAGNE ROSÉ

Taittinger Prestige Rosé, Brut 1350

Veuve Clicquot Rose, Brut  1500

Ruinart Rosé, Brut 2000

Bollinger La Grande Année Rosé, Brut 4300

Laurent-Perrier Alexandra Rosé, Brut 8500

BEVERAGE MENU

CLASSIC COCKTAILS Glass

Aperol Spritz 75
Aperol | Prosecco | Soda Water

Bellini 75
Prosecco | Peach Puree

Old Fashioned 75
Jim Beam Bourbon | Angostura Bitters
Brown Sugar | Soda Water

Negroni 75
Tanqueray Gin | Vermouth Rosso | Campari

JAMES BOND’S CHOICE

Gin Martini 75
Tanqueray Gin | Dry Vermouth

Vodka Martini 75
Absolut Vodka | Dry Vermouth

Espresso Martini 75
Absolut Vodka | Kahlua | Espresso

Margarita 75
Tequila Blanco | Triple Sec | Fresh Lemon Juice

CHAMPAGNE Glass Bottle

Veuve Clicquot 100 600
Yellow Label, Brut

Laurent-Perrier La Cuvée, Brut 900

Taittinger Brut Réserve, Brut 1100

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



BEVERAGE MENU

CHAMPAGNE MAGNUM Glass Bottle

Taittinger Reserve, Brut 1.5l  1350

Laurent-Perrier La Cuvée, Brut 1.5l   2000

Billecart-Salmon Rosé, Brut 1.5l  4300

Laurent Perrier Rosé, Brut 1.5l  8500

SPARKLING WINE

Prosecco Scavi & Ray 70 350

Ferrari Trento  580

WHITE WINE

Emotivo Pinot Grigio, 45  245
Lombardy IGT, Italy

Chardonnay Trivento  55 275 
Reserve, Argentina

Riesling Schieferkopf, France 65  325

Gavi La Luciana Araldica, Italy 70  350

Kapuka Sauvignon Blanc, 75  375
Marlborough, New Zealand

Albarino Martin Codax, Spain  490

Gewurztraminer Hugel, France   615

Petit Chablis J. Moreau  650
Et Fils, France

Grüner Veltliner Laurenz  850
V Charming, Austria

WHITE WINE Glass Bottle

Pouilly-Fumé Ladoucette, France 975

Tyrrell's Wines Vat 1 Semillon, Australia 1200

Gaja Ca'Marcanda Vistamare, Italy  1580

ROSÉ WINE

Whispering Angel Chateau 80 400
D’Esclans, France

RED WINE

Sangre de Toro Torres, Spain 50 250

Zuccardi Serie A Malbec, Argentina  55 275 

Cabernet Sauvignon Woodbridge 60 300 
Robert Mondavi, USA

Pinot Noir Naturalys 70 350 
Gerard Bertrand, France

Chianti Ricasoli, Italy 75 380 

Pommard Bouchard   1820 
Pere & Fils, France

Amarone della Valpolicella  2250 
Classico, Allegrini, Italy

Chateau Corton Grancey Grand  3500
Cru Louis Latour, France

Cabernet Sauvignon Bin  8600 
Penfolds, Australia

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



ROSÉ WINE Glass Bottle

Gevrey-Chambertin 1er Cru Aux  9000
Combottes Domaine Dujac, France

Brunello di Montalcino Biondi  12000
Santi Tenuta Greppo, Italy

Petrus 1985, France  70000

DESSERT AND FORTIFIED WINE

Kabir Donnafugata 375 cl   590

Pedro Ximénez Emilio Lustau  60 565 

Graham’s 10 Tawny 60 565

Taylor’s 20 Tawny 120 1125

SAKE

Heavensake Junmai 40 155

Heavensake Junmai Ginjo  60 240

BEVERAGE MENU

CHAMPAGNE MAGNUM Bottle

Billecart-Salmon, Extra Brut 1200

Laurent-Perrier, Ultra Brut 1700

Billecart-Salmon Sous-Bois, Brut 2600

Veuve Clicquot 4600
La Grande Dame, Brut 

Dom Pérignon, Brut 5000

Pol Roger Cuvée Sir 5500
Winston Churchill, Brut 

Armand de Brignac 6900
Ace of Spades Gold, Brut 

Louis Roederer Cristal, Brut 7770

Dom Pérignon Plénitude 2, Brut 10000

CHAMPAGNE ROSÉ

Taittinger Prestige Rosé, Brut 1350

Veuve Clicquot Rose, Brut  1500

Ruinart Rosé, Brut 2000

Bollinger La Grande Année Rosé, Brut 4300

Laurent-Perrier Alexandra Rosé, Brut 8500

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



WHISKEY 30ml Bottle

Ultra Premium Selection
The Macallan 25 Year 1900 44500
Old Sherry Oak

Royal Salute 62 Gun Salute 2800 93000
The Macallan M Decanter 3900 91000

SPEYSIDE SINGLE MALT

Macallan 12 65 1625
Macallan 15 Fine Oak 110 2656
Macallan 18 Double Cask220  5130
Glenfiddich 12 55 1280
Glenfiddich 15 60 1400
Glenfiddich 18 105 2400
Glenfiddich 21 125 2920
Glenfiddich IPA Experiment 75 1900
Glenfiddich Project XX 80 2500
Balvenie Double Wood 70 1700
Balvenie 17 155 3600
Balvenie 30 750 17500

HIGHLAND

Glenmorangie Nectar D’Or 60  1400
Glenmorangie 18 100  2330

ISLAND & ISLAY

Ardberg  55  1375
Highland Park 18 110 2750
Bruichladdich Octomore 13.1  280 6500

BLENDED WHISKEY 30ml Bottle

Dewar's White Label 40 1000
Dewar's 12 Special Reserve 45 1100
Monkey Shoulder 45 1050
Chivas Regal 12 50 1250
Chivas Regal 18 90 2250
Chivas Royal Salute 21 210 4890
Johnnie Walker Black Label 50 1250
Johnnie Walker Blue Label 200 5000
Johnnie Walker XR 270 6750
Johnnie Walker Blue Label 780 22500
King George V

IRISH WHISKEY

Jameson 45 1125
Jameson Black Barrel 75 1900

AMERICAN WHISKEY

Jim Beam 40 1000
Jack Daniel’s Old No7 45 1125
Maker’s Mark 50 1000
Maker’s 46 55 1200
Woodford Reserve 55 1100
Bernheim Original Wheat Whiskey 70 2200

BEVERAGE MENU

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



COGNAC & BRANDY 30ml Bottle

Calvados Boulard Pays D’Auge 45 1125
Armagnac Castarède VSOP 65 1400
Courvoisier VSOP 70 1600
Hennessy V.S. 60 1300
Hennessy VSOP 90 1700
Hennessy X.O. 200 5500
Hennessy Paradis 900 21000
Hennessy Paradis Imperial 2100 49000
Remy Martin 1738 85 2400
Remy Martin XO 190 4400
Louis XIII 2600 60700

GIN

Tanqueray 45 1050
Malfy 47 1175
Hayman's Sloe Gin 50 1150
The Botanist 50 950
Bulldog 50 1200
Bombay Sapphire 50 1250
Hendrick’s 55 1300
Gin Mare 60 1400
Tanqueray No. Ten 65 1625
Dictador Black 70 1600
Step 5 Gin 70 1750
Monkey 47 75 1300
Ferdinands Saar Dry Gin 75 1400

VODKA 30ml Bottle

Stolichnaya Premium 35 875
Absolut Blue 40 1000
Ketel One 50 1250
Grey Goose 70 1700
Belvedere 70 1750
Chased Smoked Vodka 70 1800
Belvedere Single Estate 75 1900
Beluga Noble 75 1750
Beluga Gold 160 4100

RUM

Bacardi Carta Blanca 40 1000
Bacardi Oakheart 45 1050
Bacardi Gold 50 1100
Bacardi 8 Anos 55 1200
Appleton Estate Signature 45 1050
Appleton Estate 12 75 1700
Appleton Estate 21 200 5500
Pyrat XO 55 1100
Havana Club Añejo 7 55 1200
Ron Zacapa 23 90 3000
Ron Zacapa XO 140 3625
Diplomatico Ambassador 200 7000

BEVERAGE MENU

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



TEQUILA & MEZCAL 30ml Bottle

El Jimador Blanco 40 920
Patron Silver 60 1500
Patron Reposado 65 1625
Patron Añejo 70 1750
Herradura Anejo 55 1200
Se Busca Joven 60 1400
Se Busca Anejo 65 1500
Mijenta Blanco 75 1875
Mijenta Anejo 110 2750
Don Julio Blanco 75 1875
Don Julio Reposado 85 2125
Don Julio Anejo 110 2750
Don Julio 1942 375 9375
Komos Reposado Rosa 150 3600
Komos Anejo Cristalino 170 4200
Clase Azul Plata 160 3800
Clase Azul Reposado 190 4800
Lobos 1707 Mezcal 270 6500

OTHER SPIRITS

Limoncello Benalonga Argiolas  35 500
Martini Bianco / Extra Dry 45 1500
Amaretto Disaronno 45 1050
Baileys Original 45 1050
Jagermeister 45 1050
Becherovka 45 1050
Absinthe Grande Absente 69 50 1200
Grappa Gaia & Rey 65 1500

DRAUGHT BEER

Heineken Silver  50

BOTTLED BEER

Corona   55
Heineken / Heineken 0.0  55
Asahi  55
Peroni

COLD DRINKS

WATER

Local Water Still - 330 ml  35
Local Water Still - 750 ml  45
Local  Water Sparkling - 330 ml  35
Local  Water Sparkling - 750 ml   45
Acqua Panna - 500 ml  40
Acqua Panna - 750 ml   50
San Pellegrino - 500 ml  40
San Pellegrino - 750 ml  50

SOFT DRINKS

Pepsi / Diet Pepsi  45
7 UP / 7 UP Free  45
Franklin & Sons Tonic Water  45
Tassoni Lemonades  45
Red Bull  65

BEVERAGE MENU

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



COLD DRINKS

MOCKTAILS

Dandy Sour  60
Crossip Dandy Smoke | Fresh Lemon Juice |
Pineapple Juice | Foamee  

Pineapple Spritz  60
Crossip Pure Hibiscus | Pineapple Juice |
Non Alcohol Sparkling wine 

Dark & Stormy  60
Caleno Dark & Spicy | Ginger Ale

Citrus Jalapeno  60
Crossip Fresh Citrus | Mango Juice |
Fresh Lime Juice | Jalapeno | Soda Water

ICED COFFEE CREATIONS

Affogato  60
Double Espresso | Vanilla Ice Cream
Iced Americano  60
Iced Latte  60
Iced Turkish Coffee  60

ICED TEA

All our iced teas are in-house made from
sustainable ingredients and contain
no added sugar.

Peach & Ginger  60
Red of Africa   60
Passion Fruit  60

COLD DRINKS

SEASONAL FRESH JUICES

Orange  55
Watermelon  55
Green Apple  55
Pineapple  55
Carrot  55
Pomegranate  55
Grapefruit  55

DETOX JUICES

Beetroot Orange   60
Green Detox  60
Apple Celery Ginger  60
Green Chia  60

HOT DRINKS

TEA

Sustainably Sourced

BLACK TEA

English Breakfast Tea   60
Earl Grey Tea  60
Napoleon Tea  60
Golden Rose Tea  70

RED TEA

Lemon Bush Tea  60

WHITE TEA

White Night Jasmine Tea  60

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.
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BEVERAGE MENU

COLD DRINKS

GREEN TEA

Address Downtown Tea Blend  60
Sencha Meicha Tea  60
Moroccan Mint Tea  65
Crème Brûlée Tea  65

HERBAL TEA

Chamomile Tea  60

COFFEE

Ristretto 45
Espresso 45
Macchiato 45
Double Espresso 50
Turkish Coffee 65
Americano 60
Cortado 60
Cappuccino 70
Flat White 70
Cafe Latte 70
Cafe Con Panna 70
Address Coffee 70
White Chocolate | Almond | Double Espresso
Steamed Milk
Golden Cappuccino 120

MATCHA

Green Americano 70
Matcha | Hot Water
Green Cappuccino 70
Matcha | Steamed Milk
Green Latte 70
Matcha | Steamed Milk | Milk Froth
Green Frappe 70
Cold Brewed Matcha | Ice | Milk

All prices are in AED and are inclusive of 10% service charge, 7% municipality fee and 5% VAT.



PIZZAS & PASTAS 

Margherita Pizza   85
Mozzarella | Parmesan | Tomato Coulis | Basil
[V][D][G][LO]

Pepperoni Pizza 95
Mozzarella | Pepperoni | Chili Flakes |
Tomato Coulis [D][G]

Penne Arrabiatta 90
Tomatoes | Chili | Garlic | Parsley | Extra Virgin Olive Oil
 [G][D][V][LO]

Spaghetti Con Pollo 95
Chicken and Creamy Mushroom Sauce | Fresh Herbs
Parmesan [D][G][LO]

Orecchiette Seafood 105
Bisque | Calamari | Scallop | Prawns | Mussels |
Cherry Tomatoes | Basil [D][S][G][C]
 
Wild Mushroom Risotto  100
Acquerello Rice | Wild Mushrooms
Parmesan Cheese [V][D]

FROM THE GRILL

Roasted Free Range Chicken Breast 145
Truffle Mash Potato | Asparagus
Shimeji Mushroom | Thyme Jus [D][LO]

Scottish Salmon Filet 165
Sauce Vierge | Hasselback Potatoes 
Broccolini [S][D][   ]

FROM THE GRILL

Grilled Australian Lamb chop 175
Toasted Freekeh | Red Chili | Apricot
Heirloom Carrot | Rosemary glaze [D][G]

Seared Greek Seabass Fillet 175
Baby Zucchini | Fried Mussel | Bisque | Salmon Caviar 
[S][D][   ][C]

Arabic Mixed Grill 220
Lamb Chop | Shish Taouk | Lamb Kofta | Lamb Kebab |
Garlic dip | Oriental Rice  [D][LO][E][G]

BREAKFAST MENU



A LA CARTE FOOD MENU

Most of the Vegetables and Micro Greens are
Cultivated and Homegrown in UAE.
Available from 8 AM to 11:30 AM

Seasonal Fruit Platter  60
Sliced Seasonal Fruits | Mixed Fresh Berries [VE][GF][LO]

Healthy Parfait 65
Homemade Granola | Wild Berries | Green Apple
Yogurt Low or Full Fat [N][D][V][GF][LO]

Robust Acai Bowl  75
Antioxidant Acai Berry | Blueberry | Strawberry
Walnut | Almond | Banana Toasted Chia [N][VE][GF][SD]

Sustainable Smoked Salmon Salad  80
Lemon Segment | Rocket | Creme Fraiche
Avocado [S][D][ ]

HOT INTERNATIONAL OPTIONS

Belgian Waffle  50
Organic Honey | Chantilly | Icing Sugar
[G][D][V][E][LO]

Stack Pancake  55
Maple Syrup | Mixed Berries | Nutell
 [G][D][V][E][LO]

French Toast 55
Maple Syrup | Mixed Berry Compote
[G][D][V][E][LO]

قائمة طعام حسب الطلب
تُزرع معظم ا�عشاب والخضروات الصغيرة

وتنمو في دولة ا�مارات العربية المتحدة.
متوفّرة من الساعة 8:00 صباح  وحتى الساعة 11:30 صباح 

 ٦٠ طبق الفاكهة الموسمية  
شرائح فواكه موسمية | توت طازج مشكّل [ن.ص][خ.غ][ل]

٦٥ بارفيه صحي  
غرانولا من إعداد طهاة المطعم | توت برّي | تفّاح أخضر 

 لبن زبادي قليل الدسم أو كامل الدسم [م][أ][ن][خ.غ][ل]

٧٥ وعاء أساي بنكهة قوية  
توت ا�ساي المضاد ل»كسدة | توت أزرق | فراولة

 جوز | لوز | موز شيا محمّصة [م][ن.ص][خ.غ][ط.م]

٨٠ سلطة السلمون المدخّن  
شريحة ليمون | جرجير | كريمة طازجة | أفوكادو

 [م.ب][أ][  ]

خيارات عالمية ساخنة
٥٠ فطائر وافل بلجيكية  

عسل عضوي | كريم شانتييه | سكر
 ناعم [غ][أ][ن][ب][ل]

٥٥ فطاير البانكيك 
شراب القيقب | توت مشكّل

 نوتيلا [غ][أ][ن][ب][ل]

٥٥ خبز محمّص فرنسي  
شراب القيقب | كمبوت التوت المشكّل

[غ][أ][ن][ب][ل]

SD Signature Dish / N Nuts / S Seafood including Fish, Crustacean, and Mollusc 
/ E Egg / D Dairy / G Gluten / C Celery / M Mustard / LO Local / SP Sulphur 
Dioxide & Sulphites / SB Soybeans / SS Sesame Seed / L Lupine / V Suitable for 
Vegetarians / VE Vegan / GF Gluten Free /  R RAW /     Sustainable

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fee and 5% VAT.
Consumption of raw or undercooked meat, seafood or poultry products such 
as eggs may increase your risk of food-borne illness. We strongly advise that 
pregnant women, infants, children under the age of 15 and individuals with 
specific health conditions avoid eating raw or undercooked animal products.

(ط.م) طبق مميز | (م) يحتوي على المكسّرات | (م.ب) يحتوي على المأكولات البحرية بما فيها 
ا�سماك، القشريات، الرخويات | (ب)يحتوي علي البيض | (أ) يحتوي على منتجات ا�لبان | (غ) يحتوي على 

الغلوتين | (كر) يحتوي على الكرفس | (خ) يحتوي على الخردل | (ث.أ.ك) يحتوي على ثاني أكسيد 
الكبريت | (ف.ص) يحتوي على فول الصويا | (ب.س) يحتوي على بزور السمسم | (ت) يحتوي على 

ترمس | (نيء) نيء | (ن) مناسب للنباتيين | (ن.ص) نباتي صرف | (خ.غ) خالي من الغلوتين |     مستدام

ا�سعار أعلاه شاملة %10 رسوم الخدمة، و%7 رسوم بلدية، و%5 ضريبة القيمة المضافة.
نود أن نعلمك أن استهلاك منتجات الحيوانات أو المأكولات البحرية أو الدواجن أو البيض النيئة أو غير 

المطبوخة جيدÆ قد يزيد من فرص إصابتك با�مراض المنقولة بالغذاء. وأيض ، بسبب المخاطر المتزايدة 
التي ينطوي عليها ا�مر، ننصح بشدة النساء الحوامل والرضع وا�طفال دون سن ١٥ عام  وا�فراد الذين 

.Æيعانون من حالات صحية معينة بتجنب تناول المنتجات الحيوانية النيئة أو غير المطبوخة جيد

BREAKFAST MENU



Oatmeal  55
Organic Oatmeal | Choice of Milk
Caramelized Banana | Honey | Cinnamon
[VE][V][D][GF]

Saj Manakish  60
Zaatar | Halloumi | Olive Oil | Onion
Tomato Salad | Sumac [G][D]

LOCALLY FARMED EGG OPTIONS

Eggs to Order 65
Your Choice of Omelette or Fried Eggs with
Hash Brown | Choice of Veal or
Chicken Sausage [G][E][LO]

Spanish Omelette  70
Toasted Onion | Potato | Hash Brown
Cherry Tomato [E][G][LO]

Baked Shakshuka  70
Rich Tomato Sauce | Coriander | Bell Peppers
Paratha [G][E][LO]

Organic Egg Benedict  75
English Muffin | Smoked Salmon or
Turkey Ham | Hollandaise Sauce [G][E][D][LO]

Turkish Organic Poached Eggs 75
Greek Yogurt | Fresh Dill leaves | Smoked Chili
Melted Tomato | House Dukkah
Toasted Sourdough [D][G]

Avocado Organic Poached Egg  75
Brown Sourdough | Avocado Mash | Poached Eggs
Feta Crumble | Mesclun Leaves [E][G][SD][LO]

٥٥ شوفان 
شوفان عضوي | اختيارك من الحليب

موز مكرمل | عسل | قرفة [ن.ص][ن][أ][خ.غ]

المقبّلات | السلطات
 ٦٠ الصاج والمناقيش  

زعتر | جبنة حلّوم | زيت زيتون | بصل 
سلطة طماطم | سمّاق [غ][أ]

خيارات البيض من المزارع المحلّية
٦٥ بيض حسب الطلب 

اختيارك من ا�ومليت أو البيض المقلي 
مع بطاطا هاش براون | اختيارك من نقانق لحم العجل أو

 الدجاج [غ][ب][ل]

٧٠ أومليت إسبانية  
بصل محمّص | بطاطا | هاش براون 

طماطم كرزية [ب][غ][ل]

٧٠ شكشوكة البيض المخبوز 
صلصة طماطم كثيفة | كزبرة

فليفلة | باراثا [غ][ب][ل]

بيض بنديكت عضوي   ٧٥
مافن إنجليزي | سلمون مدخّن أو لحم الديك الرومي 

صلصة هولندية [غ][ب][أ][ل]

بيض عضوي مسلوق بلا قشر
٧٥  على الطريقة التركية  

لبن زبادي يوناني | أوراق الشبت الطازجة | فلفل حارّ مدخّن
طماطم مهروسة | دُقة من إعداد طهاة المطعم 

خبز العجينة المُختمرة المحمّص [أ][غ]

٧٥ بيض عضوي مسلوق بلا قشر وأفوكادو 
خبز أسمر | هريس ا�فوكادو | بيض مسلوق بلا قشر 
فتات جبنة فيتا | أوراق خسّ ميسكلون [ب][غ][ط.م[ل]

SD Signature Dish / N Nuts / S Seafood including Fish, Crustacean, and Mollusc 
/ E Egg / D Dairy / G Gluten / C Celery / M Mustard / LO Local / SP Sulphur 
Dioxide & Sulphites / SB Soybeans / SS Sesame Seed / L Lupine / V Suitable for 
Vegetarians / VE Vegan / GF Gluten Free /  R RAW /     Sustainable

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fee and 5% VAT.
Consumption of raw or undercooked meat, seafood or poultry products such 
as eggs may increase your risk of food-borne illness. We strongly advise that 
pregnant women, infants, children under the age of 15 and individuals with 
specific health conditions avoid eating raw or undercooked animal products.

(ط.م) طبق مميز | (م) يحتوي على المكسّرات | (م.ب) يحتوي على المأكولات البحرية بما فيها 
ا�سماك، القشريات، الرخويات | (ب)يحتوي علي البيض | (أ) يحتوي على منتجات ا�لبان | (غ) يحتوي على 

الغلوتين | (كر) يحتوي على الكرفس | (خ) يحتوي على الخردل | (ث.أ.ك) يحتوي على ثاني أكسيد 
الكبريت | (ف.ص) يحتوي على فول الصويا | (ب.س) يحتوي على بزور السمسم | (ت) يحتوي على 

ترمس | (نيء) نيء | (ن) مناسب للنباتيين | (ن.ص) نباتي صرف | (خ.غ) خالي من الغلوتين |     مستدام

ا�سعار أعلاه شاملة %10 رسوم الخدمة، و%7 رسوم بلدية، و%5 ضريبة القيمة المضافة.
نود أن نعلمك أن استهلاك منتجات الحيوانات أو المأكولات البحرية أو الدواجن أو البيض النيئة أو غير 

المطبوخة جيدÆ قد يزيد من فرص إصابتك با�مراض المنقولة بالغذاء. وأيض ، بسبب المخاطر المتزايدة 
التي ينطوي عليها ا�مر، ننصح بشدة النساء الحوامل والرضع وا�طفال دون سن ١٥ عام  وا�فراد الذين 

.Æيعانون من حالات صحية معينة بتجنب تناول المنتجات الحيوانية النيئة أو غير المطبوخة جيد

BREAKFAST MENU



FOOD MENU



MAKI ROLL

Vegan Avocado Roll 75
Cucumber | Baby Gem | Japanese Gourd |Pickled Raddish |
Burdock Root | Soya Mayo [VE][SS][SB][G][LO]

Crispy Dynamite Roll 85
Salmon | Avocado | Cucumber | Radish | Crab Mayo
Tempura [S][E][G][SP][SB][SS][LO][R][   ]

Fountain Roll 90
Prawn Tempura | Wagyu Beef | Cream Cheese | Teriyaki 
[E][SS][D][SB][G][SP][SD][S][R]

California Roll 90
King Crab | Avocado | Cucumber | Tobiko | Sriracha Mayo
[SS][S][SB][G][E][SP][LO]

SALAD 

Caesar Salad  65  
Baby Gem | Parmesan | Crouton | Crispy Beef Bacon |
Creamy Caesar Dressing [E][S][D][G]

Classic Greek Salad  65
Cucumber | Bell Peppers | Kalamata Olive | Feta Cheese |
Red Onion | Lemon & Olive Oil Dressing [V][GF][D][LO]

Baby Kale and Quinoa Salad  65
Quinoa | Avocado | Baby Beets | Tomatoes |
Passion Fruit Dressing [VE][GF][LO][M]  

Vegan Protein Bowl 75
Mixed Greens | Broccolini | Sweet Potatoes | Edamame |
Chia | Crispy Chickpeas [VE][SB]

Poke Bowl 95
Scottish Salmon | Avocado | Red Radish | Quinoa |
Japanese Rice [SS][G][SB][S][R][   ] 

لفائف ماكي
 75 لفائف أفوكادو نباتية صرف 

خيار | خسّ صغير | يقطين ياباني | جزر مخلّل | فجل مخلّل
جذور ا�رقطيون | مايونيز الصويا [ن.ص][ب.س][ف.ص[غ][ل]

85 لفافة ديناميت 
سلمون | أفوكادو | خيار | فجل | مايونيز

السلطعون | تمبورا [م.ب][ب][غ][ث.أ.ك][ف.ص][ب.س][ل][    ][نيء]

90 فاونتن رول 
تمبورا الروبيان | لحم بقر واغيو | جبنة كريمية

صلصة ترياكي [ب][ب.س][أ][ف.ص][غ][ث.أ.ك][م.ب][ط.م][نيء]

٩٠ كاليفورنيا رول 
سلطعون كبير | أفوكادو | خيار | توبيكو | مايونيز سريراتشا 

[ب.س][م.ب][ف.ص][غ][ب][ث.أ.ك][ل]

السلطات
65 سلطة سيزار  

خسّ صغير | قطع الخبز المحمّص | جبنة بارميزان
لحم مقدّد مقرمش | صلصة سيزر الكريمية [ب][م.ب][أ][غ]

65 سلطة يونانية كلاسيكية 
خيار | فليفلة | زيتون كالاماتا | جبنة فيتا | بصل أحمر

صلصة الليمون وزيت الزيتون [ن][خ.غ][أ][ل]

65 سلطة الكيل والكينوا 
كينوا | ا�فوكادو | شمندر | طماطم | صلصة الباشن فروت

[ن.ص][خ.غ][ل][خ]

 75 وعاء بروتين نباتي صرف  
خصروات مشكلة | بروكلي | بطاطا حلوة

إيدامامي | بذور الشيا | حمّص مقرمش [ن.ص][ف.صف]

 ٩٥ وعاء بوكي 
سلمون اسكتلندي | أفوكادو | فجل أحمر

كينوا | أرز ياباني [ب.س][غ][ف.ص][م.ب][    ][نيء]

SALAD 

Burrata 90
Heirloom Tomatoes | Pomegranate | Zaatar |
Toasted Pistachios [V][D][N] 

Lebanese Fattoush Salad  45
Baby Gem Lettuce | Cucumber | Tomatoes | Zaatar |
Crouton | Fresh Herbs And Sumac [G][VE][LO]

Enhance Your Salad with

Grilled Free Range Chicken Breast [LO]  40
Scottish Salmon Filet [S][   ] 45
Grilled Tiger Prawns [S] 60
Seared Tuna Steak [S] 50

SOUPS

Arabic Lentil Soup 60
Red and Yellow Lentils | Pita Crouton [V][D][G]

Tom Yum Soup 90
Shrimps | Mussels | Scallop | Mushrooms | Tomatoes |
Lemongrass | Galangal | Lime Leaves [S]

SD Signature Dish / N Nuts / S Seafood including Fish, Crustacean, and Mollusc 
/ E Egg / D Dairy / G Gluten / C Celery / M Mustard / LO Local / SP Sulphur 
Dioxide & Sulphites / SB Soybeans / SS Sesame Seed / L Lupine / V Suitable for 
Vegetarians / VE Vegan / GF Gluten Free /  R RAW /     Sustainable

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fee and 5% VAT.
Consumption of raw or undercooked meat, seafood or poultry products such 
as eggs may increase your risk of food-borne illness. We strongly advise that 
pregnant women, infants, children under the age of 15 and individuals with 
specific health conditions avoid eating raw or undercooked animal products.

(ط.م) طبق مميز | (م) يحتوي على المكسّرات | (م.ب) يحتوي على المأكولات البحرية بما فيها 
ا�سماك، القشريات، الرخويات | (ب)يحتوي علي البيض | (أ) يحتوي على منتجات ا�لبان | (غ) يحتوي على 

الغلوتين | (كر) يحتوي على الكرفس | (خ) يحتوي على الخردل | (ث.أ.ك) يحتوي على ثاني أكسيد 
الكبريت | (ف.ص) يحتوي على فول الصويا | (ب.س) يحتوي على بزور السمسم | (ت) يحتوي على 

ترمس | (نيء) نيء | (ن) مناسب للنباتيين | (ن.ص) نباتي صرف | (خ.غ) خالي من الغلوتين |     مستدام

ا�سعار أعلاه شاملة %10 رسوم الخدمة، و%7 رسوم بلدية، و%5 ضريبة القيمة المضافة.
نود أن نعلمك أن استهلاك منتجات الحيوانات أو المأكولات البحرية أو الدواجن أو البيض النيئة أو غير 

المطبوخة جيدÆ قد يزيد من فرص إصابتك با�مراض المنقولة بالغذاء. وأيض ، بسبب المخاطر المتزايدة 
التي ينطوي عليها ا�مر، ننصح بشدة النساء الحوامل والرضع وا�طفال دون سن ١٥ عام  وا�فراد الذين 

.Æيعانون من حالات صحية معينة بتجنب تناول المنتجات الحيوانية النيئة أو غير المطبوخة جيد

FOOD MENU



MAKI ROLL

Vegan Avocado Roll 75
Cucumber | Baby Gem | Japanese Gourd |Pickled Raddish |
Burdock Root | Soya Mayo [VE][SS][SB][G][LO]

Crispy Dynamite Roll 85
Salmon | Avocado | Cucumber | Radish | Crab Mayo
Tempura [S][E][G][SP][SB][SS][LO][R][   ]

Fountain Roll 90
Prawn Tempura | Wagyu Beef | Cream Cheese | Teriyaki 
[E][SS][D][SB][G][SP][SD][S][R]

California Roll 90
King Crab | Avocado | Cucumber | Tobiko | Sriracha Mayo
[SS][S][SB][G][E][SP][LO]

SALAD 

Caesar Salad  65  
Baby Gem | Parmesan | Crouton | Crispy Beef Bacon |
Creamy Caesar Dressing [E][S][D][G]

Classic Greek Salad  65
Cucumber | Bell Peppers | Kalamata Olive | Feta Cheese |
Red Onion | Lemon & Olive Oil Dressing [V][GF][D][LO]

Baby Kale and Quinoa Salad  65
Quinoa | Avocado | Baby Beets | Tomatoes |
Passion Fruit Dressing [VE][GF][LO][M]  

Vegan Protein Bowl 75
Mixed Greens | Broccolini | Sweet Potatoes | Edamame |
Chia | Crispy Chickpeas [VE][SB]

Poke Bowl 95
Scottish Salmon | Avocado | Red Radish | Quinoa |
Japanese Rice [SS][G][SB][S][R][   ] 

SALAD 

Burrata 90
Heirloom Tomatoes | Pomegranate | Zaatar |
Toasted Pistachios [V][D][N] 

Lebanese Fattoush Salad  45
Baby Gem Lettuce | Cucumber | Tomatoes | Zaatar |
Crouton | Fresh Herbs And Sumac [G][VE][LO]

Enhance Your Salad with

Grilled Free Range Chicken Breast [LO]  40
Scottish Salmon Filet [S][   ] 45
Grilled Tiger Prawns [S] 60
Seared Tuna Steak [S] 50

SOUPS

Arabic Lentil Soup 60
Red and Yellow Lentils | Pita Crouton [V][D][G]

Tom Yum Soup 90
Shrimps | Mussels | Scallop | Mushrooms | Tomatoes |
Lemongrass | Galangal | Lime Leaves [S]

السلطات
 ٩٠ بوراتا 

طماطم غير مهجنة | رمان | زعتر | 
فستق حلبي محمص [ن][أ][م]

٤٥ فتوش لبناني   
خس صغير | خيار | طماطم | خبز محمص | 

زعتر | أعشاب طازجة | سماق [غ][ن.ص][ل]

اجعل سلطتك ألذ باختيارك
 

٤٠ صدر دجاج مشوي [ل]   
٤٥  سلمون اسكتلندي [م.ب][   ]   
٦٠ روبيان مشوي [م.ب]   
٥٠ شريحة تونة سي ريد [م.ب]   

الشوربات
  
60 حساء العدس  

عدس أحمر وأصفر | خبز محمّص [ن][أ][غ]

٩٠ شوربة توم يم 
روبيان | بلح البحر | إسقلوب | فطر | طماطم | 

عشبة الليمون | نبتة القولنجال | أوراق الليمون [م.ب]

SD Signature Dish / N Nuts / S Seafood including Fish, Crustacean, and Mollusc 
/ E Egg / D Dairy / G Gluten / C Celery / M Mustard / LO Local / SP Sulphur 
Dioxide & Sulphites / SB Soybeans / SS Sesame Seed / L Lupine / V Suitable for 
Vegetarians / VE Vegan / GF Gluten Free /  R RAW /     Sustainable

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fee and 5% VAT.
Consumption of raw or undercooked meat, seafood or poultry products such 
as eggs may increase your risk of food-borne illness. We strongly advise that 
pregnant women, infants, children under the age of 15 and individuals with 
specific health conditions avoid eating raw or undercooked animal products.

(ط.م) طبق مميز | (م) يحتوي على المكسّرات | (م.ب) يحتوي على المأكولات البحرية بما فيها 
ا�سماك، القشريات، الرخويات | (ب)يحتوي علي البيض | (أ) يحتوي على منتجات ا�لبان | (غ) يحتوي على 

الغلوتين | (كر) يحتوي على الكرفس | (خ) يحتوي على الخردل | (ث.أ.ك) يحتوي على ثاني أكسيد 
الكبريت | (ف.ص) يحتوي على فول الصويا | (ب.س) يحتوي على بزور السمسم | (ت) يحتوي على 

ترمس | (نيء) نيء | (ن) مناسب للنباتيين | (ن.ص) نباتي صرف | (خ.غ) خالي من الغلوتين |     مستدام

ا�سعار أعلاه شاملة %10 رسوم الخدمة، و%7 رسوم بلدية، و%5 ضريبة القيمة المضافة.
نود أن نعلمك أن استهلاك منتجات الحيوانات أو المأكولات البحرية أو الدواجن أو البيض النيئة أو غير 

المطبوخة جيدÆ قد يزيد من فرص إصابتك با�مراض المنقولة بالغذاء. وأيض ، بسبب المخاطر المتزايدة 
التي ينطوي عليها ا�مر، ننصح بشدة النساء الحوامل والرضع وا�طفال دون سن ١٥ عام  وا�فراد الذين 

.Æيعانون من حالات صحية معينة بتجنب تناول المنتجات الحيوانية النيئة أو غير المطبوخة جيد

FOOD MENU



PIZZAS & PASTAS 

Margherita Pizza   85
Mozzarella | Parmesan | Tomato Coulis | Basil
[V][D][G][LO]

Pepperoni Pizza 95
Mozzarella | Pepperoni | Chili Flakes |
Tomato Coulis [D][G]

Penne Arrabiatta 90
Tomatoes | Chili | Garlic | Parsley | Extra Virgin Olive Oil
 [G][D][V][LO]

Spaghetti Con Pollo 95
Chicken and Creamy Mushroom Sauce | Fresh Herbs
Parmesan [D][G][LO]

Orecchiette Seafood 105
Bisque | Calamari | Scallop | Prawns | Mussels |
Cherry Tomatoes | Basil [D][S][G][C]
 
Wild Mushroom Risotto  100
Acquerello Rice | Wild Mushrooms
Parmesan Cheese [V][D]

FROM THE GRILL

Roasted Free Range Chicken Breast 145
Truffle Mash Potato | Asparagus
Shimeji Mushroom | Thyme Jus [D][LO]

Scottish Salmon Filet 165
Sauce Vierge | Hasselback Potatoes 
Broccolini [S][D][   ]

FROM THE GRILL

Grilled Australian Lamb chop 175
Toasted Freekeh | Red Chili | Apricot
Heirloom Carrot | Rosemary glaze [D][G]

Seared Greek Seabass Fillet 175
Baby Zucchini | Fried Mussel | Bisque | Salmon Caviar 
[S][D][   ][C]

Arabic Mixed Grill 220
Lamb Chop | Shish Taouk | Lamb Kofta | Lamb Kebab |
Garlic dip | Oriental Rice  [D][LO][E][G]

COLD & HOT APPETIZERS

Assorted Cold Mezze  65
Hummus | Muhammara | Tabbouleh | Stuffed
Grape Leaves Pita Bread [G][V][LO][SS][N]

Hot Mezze Selection  70
Cheese Rakakat | Meat Sambousek | Falafel |
Lamb Kibbeh [G][D][LO][N]

Indonesian Chicken Satay  70
Peanut Sauce | Acer | Prawn Cracker [N][SD][S]

Prawn Tempura  120
Lemon Mayo | Togarashi [S][E][G]

Plant Based Kofta  95
Couscous | Apricot | Bell Pepper | Pomegranate Seeds |
Hara Dip [VE][LO]

BETWEEN BREADS

Avocado Chickpea Fritter Wrap  75
Creamy Sesame | Baby Gem | Gherkin [VE][SS][G]

Chicken Shawarma  90
Pickled Vegetable Salad | Sun Dried Tomatoes
Fresh Zatar | Garlic Sauce [D][E][G]

The Address Club Sandwich   90
Grilled Free Range Chicken | Lettuce | Turkey Bacon
Tomatoes | Eggs | White or Brown Toast [G][LO][E]

The Address Burger  100
Wagyu Beef Patty | Fresh White onion | Cheddar | Burger 
Sauce | BBQ Relish [E][D][M][G][SD]

المقبلات الباردة والساخنة
 ٦٥ تشكيلة من المقبلات الباردة  

حمص | محمرة | تبولة | ورق عنب | خبز بيتا 
[غ][ن][أ][ل][ب.س][م]

٧٠ تشكيلة من المقبلات الساخنة  
رقاقات الجبنة | سمبوسة باللحم | فلافل |

كبة لحم الضأن [أ][م][ل][غ]

ساتاي الدجاج ا¸ندونيسي  ٧٠
صلصة الفول السوداني | أسير | رقائق الروبيان

[م.ب][ط.م][مف]

١٢٠ تمبورا الروبيان  
مايونيز بالليمون | توابل توغاراشي [غ][ب][م.ب]

٩٥ كفتة البروتين النباتية  
كسكس | مشمش | فليفلة حلوة |

بذور الرمان | صلصة حارة [ن.ص][ل]

السندويتشات
٧٥ راب ا¸فوكادو والحمص 

كريمة السمسم | خس  صغير | مخلل صغير [غ][ب.س][ن.ص]

٩٠ شاورما الدجاج  
سلطة خضار مخللة | طماطم مجففة بالشمس

زعتر طازج | صلصة الثوم [غ][ب][أ]

٩٠ ساندويتش كلوب العنوان  
دجاج مشوي | خس | لحم ديك رومي مقدد|

طماطم | بيض | توست أبيض أو أسمر [غ][ل][ب]

١٠٠ برجر العنوان  
قطعة لحم واغيو | بصل مشوي | جبنة شيدر |

مايونيز بالخردل | صلصة باربيكيو [ب][أ][خ][غ][ط.م]

SD Signature Dish / N Nuts / S Seafood including Fish, Crustacean, and Mollusc 
/ E Egg / D Dairy / G Gluten / C Celery / M Mustard / LO Local / SP Sulphur 
Dioxide & Sulphites / SB Soybeans / SS Sesame Seed / L Lupine / V Suitable for 
Vegetarians / VE Vegan / GF Gluten Free /  R RAW /     Sustainable

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fee and 5% VAT.
Consumption of raw or undercooked meat, seafood or poultry products such 
as eggs may increase your risk of food-borne illness. We strongly advise that 
pregnant women, infants, children under the age of 15 and individuals with 
specific health conditions avoid eating raw or undercooked animal products.

(ط.م) طبق مميز | (م) يحتوي على المكسّرات | (م.ب) يحتوي على المأكولات البحرية بما فيها 
ا�سماك، القشريات، الرخويات | (ب)يحتوي علي البيض | (أ) يحتوي على منتجات ا�لبان | (غ) يحتوي على 

الغلوتين | (كر) يحتوي على الكرفس | (خ) يحتوي على الخردل | (ث.أ.ك) يحتوي على ثاني أكسيد 
الكبريت | (ف.ص) يحتوي على فول الصويا | (ب.س) يحتوي على بزور السمسم | (ت) يحتوي على 

ترمس | (نيء) نيء | (ن) مناسب للنباتيين | (ن.ص) نباتي صرف | (خ.غ) خالي من الغلوتين |     مستدام

ا�سعار أعلاه شاملة %10 رسوم الخدمة، و%7 رسوم بلدية، و%5 ضريبة القيمة المضافة.
نود أن نعلمك أن استهلاك منتجات الحيوانات أو المأكولات البحرية أو الدواجن أو البيض النيئة أو غير 

المطبوخة جيدÆ قد يزيد من فرص إصابتك با�مراض المنقولة بالغذاء. وأيض ، بسبب المخاطر المتزايدة 
التي ينطوي عليها ا�مر، ننصح بشدة النساء الحوامل والرضع وا�طفال دون سن ١٥ عام  وا�فراد الذين 

.Æيعانون من حالات صحية معينة بتجنب تناول المنتجات الحيوانية النيئة أو غير المطبوخة جيد

FOOD MENU



PIZZAS & PASTAS 

Margherita Pizza   85
Mozzarella | Parmesan | Tomato Coulis | Basil
[V][D][G][LO]

Pepperoni Pizza 95
Mozzarella | Pepperoni | Chili Flakes |
Tomato Coulis [D][G]

Penne Arrabiatta 90
Tomatoes | Chili | Garlic | Parsley | Extra Virgin Olive Oil
 [G][D][V][LO]

Spaghetti Con Pollo 95
Chicken and Creamy Mushroom Sauce | Fresh Herbs
Parmesan [D][G][LO]

Orecchiette Seafood 105
Bisque | Calamari | Scallop | Prawns | Mussels |
Cherry Tomatoes | Basil [D][S][G][C]
 
Wild Mushroom Risotto  100
Acquerello Rice | Wild Mushrooms
Parmesan Cheese [V][D]

FROM THE GRILL

Roasted Free Range Chicken Breast 145
Truffle Mash Potato | Asparagus
Shimeji Mushroom | Thyme Jus [D][LO]

Scottish Salmon Filet 165
Sauce Vierge | Hasselback Potatoes 
Broccolini [S][D][   ]

البيتزا والباستا
 ٨٥ بيتزا مارغريتا   

موزاريلا | بارميزان | معجون الطماطم | ريحان 
[ن][أ][غ][ل]

٩٥ بيتزا بيبروني  
موزاريلا | بيبروني | رقائق الفلفل الحار | 

معجون الطماطم  [أ][غ]

٩٠ بيني أرابياتا   
طماطم | فلفل حار | ثوم | بقدونس | زيت زيتون بكر ممتاز 

[غ][أ][ن][ل]

٩٥ سباغيتي كون بولو  
دجاج وصلصة الفطر الكريمية | 

أعشاب طازجة | جبنة بارميزان [أ][غ][ل]

 ١٠٥ أوريكيتي سيفود  
حساء بيسك | كاليماري | روبيان | إسقالوب | 

بلح البحر | طماطم كرزية | ريحان [غ][م.ب][أ][كرف]

١٠٠ ريزوتو الفطر البري  
أرز أكريللو | فطر بري | 

جبنة البارميزان [ن][أ]

المشويات
  

صدر دجاج مشوي  ١٤٥
بطاطس مهروسة مع الكمأة | هليون

فطر شيميجي | صلصة الزعتر [أ][ل]

١٦٥ فيليه السلمون الاسكتلندي  
صلصة فيرج | بطاطا هاسلباك | 

بروكوليني [م.ب][أ][   ]

FROM THE GRILL

Grilled Australian Lamb chop 175
Toasted Freekeh | Red Chili | Apricot
Heirloom Carrot | Rosemary glaze [D][G]

Seared Greek Seabass Fillet 175
Baby Zucchini | Fried Mussel | Bisque | Salmon Caviar 
[S][D][   ][C]

Arabic Mixed Grill 220
Lamb Chop | Shish Taouk | Lamb Kofta | Lamb Kebab |
Garlic dip | Oriental Rice  [D][LO][E][G]

SD Signature Dish / N Nuts / S Seafood including Fish, Crustacean, and Mollusc 
/ E Egg / D Dairy / G Gluten / C Celery / M Mustard / LO Local / SP Sulphur 
Dioxide & Sulphites / SB Soybeans / SS Sesame Seed / L Lupine / V Suitable for 
Vegetarians / VE Vegan / GF Gluten Free /  R RAW /     Sustainable

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fee and 5% VAT.
Consumption of raw or undercooked meat, seafood or poultry products such 
as eggs may increase your risk of food-borne illness. We strongly advise that 
pregnant women, infants, children under the age of 15 and individuals with 
specific health conditions avoid eating raw or undercooked animal products.

(ط.م) طبق مميز | (م) يحتوي على المكسّرات | (م.ب) يحتوي على المأكولات البحرية بما فيها 
ا�سماك، القشريات، الرخويات | (ب)يحتوي علي البيض | (أ) يحتوي على منتجات ا�لبان | (غ) يحتوي على 

الغلوتين | (كر) يحتوي على الكرفس | (خ) يحتوي على الخردل | (ث.أ.ك) يحتوي على ثاني أكسيد 
الكبريت | (ف.ص) يحتوي على فول الصويا | (ب.س) يحتوي على بزور السمسم | (ت) يحتوي على 

ترمس | (نيء) نيء | (ن) مناسب للنباتيين | (ن.ص) نباتي صرف | (خ.غ) خالي من الغلوتين |     مستدام

ا�سعار أعلاه شاملة %10 رسوم الخدمة، و%7 رسوم بلدية، و%5 ضريبة القيمة المضافة.
نود أن نعلمك أن استهلاك منتجات الحيوانات أو المأكولات البحرية أو الدواجن أو البيض النيئة أو غير 

المطبوخة جيدÆ قد يزيد من فرص إصابتك با�مراض المنقولة بالغذاء. وأيض ، بسبب المخاطر المتزايدة 
التي ينطوي عليها ا�مر، ننصح بشدة النساء الحوامل والرضع وا�طفال دون سن ١٥ عام  وا�فراد الذين 

.Æيعانون من حالات صحية معينة بتجنب تناول المنتجات الحيوانية النيئة أو غير المطبوخة جيد

FOOD MENU



PIZZAS & PASTAS 

Margherita Pizza   85
Mozzarella | Parmesan | Tomato Coulis | Basil
[V][D][G][LO]

Pepperoni Pizza 95
Mozzarella | Pepperoni | Chili Flakes |
Tomato Coulis [D][G]

Penne Arrabiatta 90
Tomatoes | Chili | Garlic | Parsley | Extra Virgin Olive Oil
 [G][D][V][LO]

Spaghetti Con Pollo 95
Chicken and Creamy Mushroom Sauce | Fresh Herbs
Parmesan [D][G][LO]

Orecchiette Seafood 105
Bisque | Calamari | Scallop | Prawns | Mussels |
Cherry Tomatoes | Basil [D][S][G][C]
 
Wild Mushroom Risotto  100
Acquerello Rice | Wild Mushrooms
Parmesan Cheese [V][D]

FROM THE GRILL

Roasted Free Range Chicken Breast 145
Truffle Mash Potato | Asparagus
Shimeji Mushroom | Thyme Jus [D][LO]

Scottish Salmon Filet 165
Sauce Vierge | Hasselback Potatoes 
Broccolini [S][D][   ]

المشويات
١٧٥ لحم غنم أسترالي مشوي  

فريكة محمصة | فلفل أحمر | مشمش | جزر غير مهجن | 
صلصة إكليل الجبل [غ][أ]

فيليه سيباس اليوناني  ١٧٥
كوسا صغيرة | بلح البحر المقلي | 

حساء بيسك | كافيار السلمون [م.ب][أ][    ][كر]

مشاوي عربية مشكلة  ٢٢٠
قطع لحم ضأن | شيش طاووق | كفتة لحم الضأن | 

صلصة حارة | أرز كبسة [أ][ل][ب][غ]

FROM THE GRILL

Grilled Australian Lamb chop 175
Toasted Freekeh | Red Chili | Apricot
Heirloom Carrot | Rosemary glaze [D][G]

Seared Greek Seabass Fillet 175
Baby Zucchini | Fried Mussel | Bisque | Salmon Caviar 
[S][D][   ][C]

Arabic Mixed Grill 220
Lamb Chop | Shish Taouk | Lamb Kofta | Lamb Kebab |
Garlic dip | Oriental Rice  [D][LO][E][G]

SD Signature Dish / N Nuts / S Seafood including Fish, Crustacean, and Mollusc 
/ E Egg / D Dairy / G Gluten / C Celery / M Mustard / LO Local / SP Sulphur 
Dioxide & Sulphites / SB Soybeans / SS Sesame Seed / L Lupine / V Suitable for 
Vegetarians / VE Vegan / GF Gluten Free /  R RAW /     Sustainable

All Prices are Inclusive of 10% Service Charge, 7% Municipality Fee and 5% VAT.
Consumption of raw or undercooked meat, seafood or poultry products such 
as eggs may increase your risk of food-borne illness. We strongly advise that 
pregnant women, infants, children under the age of 15 and individuals with 
specific health conditions avoid eating raw or undercooked animal products.

(ط.م) طبق مميز | (م) يحتوي على المكسّرات | (م.ب) يحتوي على المأكولات البحرية بما فيها 
ا�سماك، القشريات، الرخويات | (ب)يحتوي علي البيض | (أ) يحتوي على منتجات ا�لبان | (غ) يحتوي على 

الغلوتين | (كر) يحتوي على الكرفس | (خ) يحتوي على الخردل | (ث.أ.ك) يحتوي على ثاني أكسيد 
الكبريت | (ف.ص) يحتوي على فول الصويا | (ب.س) يحتوي على بزور السمسم | (ت) يحتوي على 

ترمس | (نيء) نيء | (ن) مناسب للنباتيين | (ن.ص) نباتي صرف | (خ.غ) خالي من الغلوتين |     مستدام

ا�سعار أعلاه شاملة %10 رسوم الخدمة، و%7 رسوم بلدية، و%5 ضريبة القيمة المضافة.
نود أن نعلمك أن استهلاك منتجات الحيوانات أو المأكولات البحرية أو الدواجن أو البيض النيئة أو غير 

المطبوخة جيدÆ قد يزيد من فرص إصابتك با�مراض المنقولة بالغذاء. وأيض ، بسبب المخاطر المتزايدة 
التي ينطوي عليها ا�مر، ننصح بشدة النساء الحوامل والرضع وا�طفال دون سن ١٥ عام  وا�فراد الذين 

.Æيعانون من حالات صحية معينة بتجنب تناول المنتجات الحيوانية النيئة أو غير المطبوخة جيد

FOOD MENU


